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Les potages / Suppen

Potage odu jour
TAGESSUPPE CHF 5.00

Potage de saison fait maison
Saisonsuppe hausgemacht CHF 5.00

Boutllon nature
Klare Kraftbrihe CHF 4.00

Bouillon it L'eeuf
Kraftbrithe wit €L CHF 5.00

Les salades / Salate

Salade verte
Griner salat CH¥F F.00

Salade mélée
Gewlschter Salat CHF 9.00



Les poissons / Fischgerichte

Crevettes géantes a L'hudle d'olive assaisonnées aux pliments et a L'atl,
paln baguette i La frangaise, salaode mélée
(temps de préparation 25 min.)
Riesencrevetten tn Olivendl, gewitrzt mit Chill wnd
Kunoblauch, Baguette-Brot franzisische Art, gemischter Salat
(Zubereitungszelt 25 Min.) CHF 28.00

*HFilets de perche meunitre
Eglifilets Mitllerinart CHF 27#.00

** Filets de sandre frits dans La phte &t bidre, sauce tartare
Zanderfilets i Blertelg fritiert, Tataren-Sauce CHF 22.00

Garniture au cholx:  Pommes frites, riz ou pommes nature
Bellage nach wahl:  Pommes frites, Rels oder Salzkartoffeln



Les viandes / Flelschgerichte

Tartave de boewf au Cognac, toasts et beurve
Tatar vom Rinod wmit Cognac, Toasts und Butter 1 Port. CHF  26.00
i/ZPort.  CHF  20.00
Fole de veau et son jus aux flnes herbes, ristis dorés
Kalbsleber b Saft wmit Krdiutern, goldbrawne Ristl CHF  21.00

£ Bscalope viennolse (veaw)
wienerschnitzel, (Kalbfleisch) CHF 29.00

Escalopes de pore panes, povmmes frites
Panlertes Schwelnsschnitzel, Pommes frites CHF  20.00

Plecata de pore, spaghettl sauce tomate
Plecata (Schweineflelsch), Spaghetti an Tomatensauce CHF 21.00

- Paillard de pore ou veaw, sauce a La créme et aux champlgnons  CHF  20.00
Schweins- oder Kalbssehnitzel an Pilzrahmsauce CHF 26.00

** Steak de pore, beurre aux fines herbes
Schweinssteak mit Kifiuterbutter CHF 22.00

*x Poltrine de poulet sauté, bewrve Café de Paris,
Gebratenes Pouletbritstehen wmit café-de-Paris-Butter CHF 20.00

- Cordon blew de pore (temps de préparation 15 min.)
Schweins-Cordon blew  (Zubereitungszelt 15 Min.)
CHF 24.00
Riz Castmlr "traditionnel”, émincé de poulet,
sauce au curry et i La crtme, garniture de fruits
Rels casimir traditionelle Art, geschnetzeltes Pouletfleisch
an Curry-Rahmsauce mit Fricchten garniert CHF  20.00

**avee Légumes ou jour et garniture aw choix:
Pommes frites, pommes croquettes, pommes nature, rbstis, nouilles ou riz

ok mit Tagesgemitse und Beilage nach wahl:
Pommes frites, Kartoffelkroketten, Salzkartoffeln, Ristl, Nudeli oder Reis



MLt prix, maxi mets / Preisgunstio und gut
Sauclsse i vbtir de veau, sauce aux olgnons, ristis dorés
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce, goldbraune Ristl CHF 19.00

Rbstis dorés gratinés au fromaoe et oeuf sur Le plat
Goldbraun gebratene Rstl mit Kise iberbacken, Spiegelel  CHF 16.00

Adlerons de poulet en corbeille (temps de prép. 15 min.) & pitees
Pouletflitgell tm KBrbll (Vorbereltungszelt 15 Min.) & Stick CHF  14.00

Allerons ode poulet en corbetlle avee pommes frites et sauce tartare

(temps de préparation 1.5 min.) & pleees
Pouletflitgell tm Korbli mit Pomumes frites wnol Tataren-Sauce
(Vorbereltungszelt 15 Min.) & Stick CHF 182.00

Owelette au cholx :
Jambon, fromage, fines herbes, Légumes ou champignons
Oowelette nach \wahl:
Schinken, Kilse, Kriuter, Gemiise oder Pilze CHF 11.00

Vol-au-vent maison, pomines frites
Pastetll nach Art des Hauses, Pommes frites CHF 17#.00

Assiette de pommes frites Portion CHF .00
Pomwnes frites L Teller /2 Portion CHF  6.00



Fromage /Kase

Croitte au fromage nature CHF. 16.00 avee oeuf CHF 1#.00
Kiseschnitte natur CHF 16.00 wit BL CHF 13#.00

Fondue au fromage & L'ail et & Léchalote
Kisefonddue mit Knoblaueh und Schalotten CHF 22.00

Raclette, towjours Le jewdi + vendredi soir (hiver) A diseretion CHF 25.00
RacLette,J'eoiew Donnerstag + Freitag Abend (Winter) Portion CHF 6.80

Spaghetti

Spaghetti aglio, olio e peperoncino : & Uhuile d'olive, ail, et chili
aglio, olio e pepperonciine: Olivensl, Knoblauch wnd Chill

Spaghetti all arrablata
Spaghetti all arrablata

Spaghettl & la mode du chef: Sauce tomate, olives, chpres et légumes
o la wmode du chef: Tomatensauce mit Oliven, Kapern unoa Gemiise

Spaghettt bolognaise: Sauce bolonaise (viande oe beeusf)
Bologneser Art: Bologneser-Sauce (Rindfleisch)

Spaghettt carbonara: jambown, ceuf et créme fratehe

carbonara: Schinken, EL und Rahm
Portlon CHF 16.00

/5 Povtion CHF 14.00

Spaghettl NAPOLI Portion. CHF 13.00
Spaghetti NAPOLI /2 Portion. CHF 11.00



ASSL@&@ PO!/(.Y Wos BV\/{a V\/ts Jusquwia 12 ans)
Kinderteller  wiizjamen

Tranche de pore panée, pommes frites
Panlertes Schwelnssehnitzel mit Pomines frites

Spaghetti bolognaise
Spaghettl Bologneser Art

Spaghettl Napoli
Spaghettl Napoli

CH¥F 10.00



Provenawnce oe nos viandes:

Boeuf: Ambrigque du Sud* / Sulsse

Poulet: Allemagne / Sulsse

Pore: Sulsse

veau: Sulsse

Agneau: Australie, Nowvelle-Zélande ou Sulsse

Les pays d'origine des viandes qui different de L'offre olu jour sont
mentlonnés
directement sur e plat corvespondant.

* La viande peut gtre produlte avee des antiblotiques et/ou d'autres
produits antimicrobiens qui favorisent Le rendement.
**La viande peut Etre produdte avee des hormones gul favorisent Le

remoement.
Lnser Flelseh lkkommt aus:
Ring: Sudamerika* / Schwelz
Poulet: peutsehland / Schwelz
Schwein: Schwelz
Kalb: Schwelz
Lamm: Australien, Neuseeland oder Schweiz

Abwelchende Herkunftslinder von Flelschwaren auf dem Tagesangebot
wevden divekt belm betreffenden Gerieht erwithnt.

* pas Flelseh Rann mit Antiblotika uno/oder anderen antimikrobiellen
Leistungsforderern erzeugt worden sein.

** pas Flelsch kann wmit Hormonen als Lelstungsforderer evzeugt
wordewn sein.



NosS spéc’uat’utés / UNSEYE SpezLaLLt'a‘tem,

Minl-Chateaubriand, Sauce béarnaise

Pommes allumettes

qarniture de LEgumes
Mini-Chateaubriand, Bearner Sauce
Stretchholzkartoffeln
Gemisegarnitur CHF 2F.00

Rumpsteak
Beurve Cafté oe Paris
Pomumes frites
Rumpsteak,
cofé-de-Paris Butter
Povumes frites CHF 21.00

Entrecote (beewf) grillée
Beurve Caté oe Paris ou Sauce béarnalse
Pormmes allumettes
qarniture de LEgumes
Entrecote (Rind) grilliert,
cafté-de-Paris Butter oder Bearner Sauce
Stretchholzkartoffeln
Gemisegarnitur CHF 29.00



